VALORISATION ECO-EFFICIENTE
DES DRECHES BRASSICOLES EN

ALIMENTATION HUMAINE

Impact de la valorisation des dréches brassicoles sur
I’éco-efficience de la production de 3000 L de biere
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Valorisation de la dréche brassicole en alimentation humaine permet de :

* Réduire I'impact environnemental de la production de biére ;

* Réaliser des bénéfices économiques ;

* Obtenir des ingrédients ayant une bonne fonctionnalité et un potentiel bioactif ;
* Contribuer a I'économie circulaire du secteur bioalimentaire.
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